3. Материально-техническое оснащение ОГБОУ СПО ТТ в р.п. Новоспасское по профессии 260807.02  Повар,кондитер

	№ п/п
	Профессия, специальность
	Наименование кабинетов, лабораторий
	Процент оснащения

	1.
	Общеобразовательная подготовка 

260807.02 Повар, кондитер
	Кабинет «Математика»
	88%

	2.
	
	Кабинет «Русский язык и литература»
	90%

	3.
	
	Кабинет «Информатика и ИКТ »
	85%

	4.
	
	Кабинет «Физика»
	85%

	5.
	
	Кабинет «Безопасности жизнедеятельности»
	90%

	6.
	
	Кабинет «Истории и обществознания»
	90%

	7.
	
	Кабинет «Естествознания»
	87%


	№ п/п
	Профессия, специальность
	Наименование кабинетов, лабораторий, мастерских
	Оснащение
	Количество

	1.
	260807.02

Повар, кондитер
	Кабинет «Технологии кулинарного и кондитерского производства;
	Рабочее место преподавателя 

Плакаты 

Доска учебная 

Учебный шкаф (сервант) 

Передвижная стойка для оборудования 

Рабочее место обучающегося
	1

7 

1

2 

1 

17



	
	
	Лаборатория 

«Кулинарный цех»
	Весы настольные

Плита электрическая

Шкаф жарочный 

Холодильник 

Плита электрическая

Раковины

Стеллаж

Рабочие столы

Обеденные столы

Шкаф для посуды

Стулья 

Шкаф для спецодежды

Тумбочка железная

Этажерки

Стенд

Стенд информационный

Аптечка

Противопожарные средства

Доска учебная

Стол учительский

Веселка

Миксер

Блендер

Нож поварской

Кондитерские мешки объем до 200 гр. До 1 кг с набором

Ножницы

Скалка для теста

Терка

Лопатки деревянные

Мялка 

Выемки для теста

Ёмкости  для взбивания

Консервовскрыватель

Кисточки для смазывания

Ложка гарнирная 

Мусат для правки 

Штопор

Доска разделочная

Ведро для пищевых отходов

Ведро

Дуршлаг

Поднос

Миска

Казан

Тазик

Кастрюля 8,0 л

Кастрюля 1,5-2,0 л

Кастрюля 1,0-5,0 л

Ложка разливательная

Ковш

Противни

Чайник

Сковорода

Сито

Мясорубка

Формы кондитерские:

а) для тортов

б) для кексов

в) для печенья

Шумовка

Набор ножей для «Карвинга»

Набор столовых приборов

Тарелка глубокая 0,5 порционная 

Тарелка пирожковая

Тарелка крупная столовая

Тарелка мелкая столовая

Тарелка закусочная 

Салатник много порционный

Салатник порционный

Лоток селёдочный

Менажницы

Креманки

Салатники 

Тарелки тайские

Тарелки десертные

Салфетница

Скатерть
	1

2

1

1

1

7

1

10

6

3

25

1

1

1

1

2

1

1

1

1

1

1

8

1

2

20

3

2

3

2

2

2

1

3

1

2

1 

1

1

15

1

2

2

6

2

1

2

1

5

10

1

1

8

1

4

2

1

1

4

2

1

3

6

6

2

3

1

1

25

30

6

6

12

2

6

2

6

3

2

5

2

1

1



	
	
	
	Рабочий стол мастера

Стул

Шкаф для хранения дидактического материала

Шкаф для спец. одежды

Инструкционные карты для изучения в процессе учебной практике трудовых приемов операций и видов работ

Технологические карты для выполнения работ комплексного характера (простых и сложных)

Сборник рецептур для кондитера «Феникс» 2001

Г.В. Ткачева «Технология продукции общественного питания»

«Академкнига» 2005

Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий «Лада» 2006

Производственное обучение профессии «Повар» в 3-х частях  Москва 2006.

А.С. Ратушинский Кулинария Сборник рецептур Москва 2000

Украшение выпечки кондитерский декор «Арт-Родник» 2008

В. Барановский Повар учебное пособие «Феникс» 2000

Квалификационная характеристика

Критерии оценок знаний, умений и навыков обучающихся по учебной практике

Правила безопасности труда в учебной лаборатории

Инструкции по безопасной работе на каждом виде оборудования

Правила противопожарной безопасности

Г.И. Поскребышев Малая кулинарная энциклопедия Москва 2005

Правила поведения обучающихся в учебной лаборатории

Н.Г. Бутейкис «Приготовление мучных кондитерских изделий» «Экономика» 2000

 Искусство сервировки «Внешсигма» 1999

Как красиво накрыть стол «Аст-Пресс» 2000

А.В. Мишина «Карвинг, мастер-класс» 2006

«Фантазии из овощей и фруктов» Ниола-Пресс 2008

И.О. Ионина «Украшения блюд из фруктов и овощей» Мир книги 2009

С.С. Козин «Украшения из овощей и фруктов» Контент 2009
	1

1

9

5

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

4

3

1

1

1

1

1




Для обеспечения занятий учебной практики и производственной практики обучающихся, ежегодно заключаются договора с социальными партнерами  - 

Кафе на «Советской», 

Кафе «Севан», 

Кафе «Дружба», 

Фабрично-Выселковская СОШ, 

Новоспасская ЦРБ,

 Троицко-Сунгурсая СОШ, 

Закусочная «Жемчужина», 

Кафе «Ундина», 

Закусочная «Гурмания», 

Столовая СХТ, 

Кафе «999» и другие. 

