«УТВЕРЖДАЮ»
                                                                                                                           Директор __________Л.А. Симакова

                                                                                                                                                                                                                                                                                                  «_____»____________ 20 __ г.

Календарный учебный график группы П-17 на 2020-2021 уч. год
43.01.09 Повар, кондитер
	Курс
	Код и наименование элементов учебного процесса
	Сентябрь
	Октябрь 
	Ноябрь
	Декабрь
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Сводные данные по бюджету времени

	
	
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	3
	10
	17
	24
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	
	

	
	
	7
	14
	21
	28
	5
	12
	19
	26
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	29
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	
	

	
	
	Недели
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	

	3
	О.00 Общеобразовательный цикл
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	

	
	ОДУ.00 Общие дисциплины и дисциплины по выбору
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	 ОДУ.03 Иностранный язык
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	48

	
	ОД.05 История
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	48

	
	ОДУ.06 Физическая культура
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	48

	
	 ОДУ. 08 Информатика
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	24

	
	ОП.00 Общепрофессиональный цикл
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ОП.08 Безопасность жизнедеятельности
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	40

	
	П.00 Профессиональный цикл
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Профессиональные ПМ.00 модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ПМ 02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	48

	
	МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	80

	
	УП 02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	36
	-
	-
	-
	-
	-
	К
	К
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	па
	
	144

	
	ПП 02. Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	36
	36
	К
	К
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	па
	
	180

	
	ПМ 03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 03.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	128

	
	МДК 03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	8
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	128

	
	УП 03. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	К
	К
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	-
	-
	-
	-
	па
	
	108

	
	ПП 03. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	К
	К
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	36
	па
	
	144

	
	ПМ 04. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 04.01 Организация приготовления, подготовки к реализации горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	10
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	160

	
	МДК 04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации  горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	80

	
	ФК. 00 Физическая культура
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	па
	
	32

	
	ВСЕГО
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	864/576

	Обозначения:
	ПА
	 -   промежуточная аттестация;
	К
	 - каникулы;
	П
	практика;
	ГИА
	-   государственная итоговая      аттестация; 
	


Разработал:

Заместитель директора по УР
Л.А.Карпова

«УТВЕРЖДАЮ»
                                                                                                                           Директор __________Л.А. Симакова

                                                                                                                                                                                                                                                                                                  «_____»____________ 20 __ г.

Календарный учебный график группы П-18 на 2020-2021 уч. год
43.01.09 Повар, кондитер
	Курс
	Код и наименование элементов учебного процесса
	Сентябрь
	Октябрь 
	Ноябрь
	Декабрь
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Сводные данные по бюджету времени

	
	
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	3
	10
	17
	24
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	
	

	
	
	7
	14
	21
	28
	5
	12
	19
	26
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	29
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	
	

	
	
	Недели
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	

	2
	О.00Общеобразовательный цикл
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	

	
	ОДУ.01 Русский язык
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ.02 Литература
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	93

	
	ОДУ.03 Иностранный язык
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.04 Математика
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	125

	
	ОДУ.05 История
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.06 Физическая культура
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.07 Основы безопасности жизнедеятельности
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ.08 Информатика
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	15

	
	ОДУ.9 Обществознание
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	62

	
	ОДУ.10 Экономика
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	15

	
	ОДУ.11 Право
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	31

	
	ОДУ. 12 Естествознание
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ. 13 География
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ. 14 Экология
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	П.00 Профессиональный цикл
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ПМ.00 Профессиональные модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ПМ 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	105

	
	МДК 01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	90

	
	УП 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	К
	К
	
	
	
	
	
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	-
	-
	-
	-
	-
	ПА
	ПА
	
	108

	
	ПП 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	П
	П
	К
	К
	
	
	
	
	
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	36
	36
	ПА
	ПА
	
	180

	
	ПМ 02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	64

	
	МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	80

	
	ВСЕГО
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	1116/288

	Обозначения:
	ПА
	 -   промежуточная аттестация;
	К
	 - каникулы;
	П
	практика;
	ГИА
	-   государственная итоговая      аттестация; 
	


Разработал:

Заместитель директора по УР
Л.А.Карпова

«УТВЕРЖДАЮ»
                                                                                                                           Директор __________Л.А. Симакова

                                                                                                                                                                                                                                                                                                  «_____»____________ 20 __ г.

Календарный учебный график группы П-20 на 2020-2021 уч. год
43.01.09 Повар, кондитер
	Курс
	Код и наименование элементов учебного процесса
	Сентябрь
	Октябрь 
	Ноябрь
	Декабрь
	Январь
	Февраль
	Март
	Апрель
	Май
	Июнь
	Сводные данные по бюджету времени

	
	
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	3
	10
	17
	24
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	
	

	
	
	7
	14
	21
	28
	5
	12
	19
	26
	2
	9
	16
	23
	30
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	29
	7
	14
	21
	28
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	30
	6
	13
	20
	27
	
	

	
	
	Недели
	

	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27
	28
	29
	30
	31
	32
	33
	34
	35
	36
	37
	38
	39
	40
	41
	42
	43
	44
	

	2
	О.00Общеобразовательный цикл
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	 
	 
	

	
	ОДУ.01 Русский язык
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ.02 Литература
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	93

	
	ОДУ.03 Иностранный язык
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.04 Математика
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	125

	
	ОДУ.05 История
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.06 Физическая культура
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ.07 Основы безопасности жизнедеятельности
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ.08 Информатика
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	15

	
	ОДУ.9 Обществознание
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	62

	
	ОДУ.10 Экономика
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	15

	
	ОДУ.11 Право
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	К
	К
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	31

	
	ОДУ. 12 Естествознание
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	3
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	77

	
	ОДУ. 13 География
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	ОДУ. 14 Экология
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	32

	
	П.00 Профессиональный цикл
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ПМ.00 Профессиональные модули
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ПМ 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 01.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения кулинарных полуфабрикатов
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	7
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	105

	
	МДК 01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	П
	П
	К
	К
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	90

	
	УП 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	К
	К
	
	
	
	
	
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	-
	-
	-
	-
	-
	ПА
	ПА
	
	108

	
	ПП 01. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	П
	П
	К
	К
	
	
	
	
	
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	36
	36
	36
	36
	36
	ПА
	ПА
	
	180

	
	ПМ 02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	МДК 02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	4
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	64

	
	МДК 02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	П
	П
	К
	К
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	5
	П
	П
	П
	П
	П
	ПА
	ПА
	
	80

	
	ВСЕГО
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	
	1116/288

	Обозначения:
	ПА
	 -   промежуточная аттестация;
	К
	 - каникулы;
	П
	практика;
	ГИА
	-   государственная итоговая      аттестация; 
	


Разработал:

Заместитель директора по УР
Л.А.Карпова

  «УТВЕРЖДАЮ»
                                                                                                                           Директор __________Л.А. Симакова

 «_____»____________ 20 __ г.

КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК

областного государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения

"Новоспасского технологического техникума"
по  программе подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 

43.01.09  Повар, кондитер

Квалификации: 
- Повар

- Кондитер
Форма обучения – очная
Нормативный срок обучения – 3 года 10 мес.

на базе основного общего образования

